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* Se puncteaz a orice modalitate de rezolvare corect a a cerin telor.

* Nu se acord a fractiuni de punct. Nu se acord a punctaje intermediare, altele decat cele
precizate explicit Tn barem.

* Se acorda 10 puncte din oficiu. Nota final a se calculeaz @ prin Timp artirea la 10 a
punctajului total ob tinut pentru lucrare.

SUBIECTUL | (30 de puncte)

I.1. (20 de puncte)

a. Definirea metabolismului; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet ;

b. Descrierea hidrolizei enzimatice a protidelor in aparatul digestiv 8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet;

c. Prezentarea catabolismului protidelor; 6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet;
d. Cate 2 puncte pentru precizarea oricaror dou a roluri ale protidelor in organism .
2x2puncte=4 puncte

Cate 1 punct pentru precizarea corecta, dar incompleta a oricaror dou a roluri ale protidelor
ih organism . (2x1punct=2puncte)

[.2. (10 puncte)

a. Definirea osmozei; 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

b. Prezentarea sensului de difuzie a moleculelor de apa in mediu 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet

c. Descrierea mediului hipertonic 6 puncte

3 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet;

SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

11.1 (20 de puncte)
a. Cate 1 punct pentru denumirea fiec aruia dintre cele sase repere cerute;
6x1punct=6 puncte

b. Descrierea functionarii autoclavei; 8 puncte
4 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet;
c. Definirea steriliz arii ; 3 puncte

1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet;

d. Céte 2 puncte pentru prezentarea oricaror trei factori de care depinde rezistenta
microorganismelor. 3x1punct=3 puncte
Cate 1 punct pentru prezentarea corecta, dar incompleta a oricaror trei factori de care

depinde rezistenta microorganismelor ( 3x1punct=3 puncte )
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1.2 (10 puncte)
a. Definirea refrigerarii 2 puncte
1 punct pentru raspuns corect, dar incomplet.
b. Céate 2 puncte pentru descrierea oricaror doua metode de refrigerare a produselor alimentare
in stare solida; 2x2puncte=4 puncte
Cate 1 punct pentru descrierea corecta, dar incompleta a oricaror dou a metode de refrigerare
a produselor alimentare in stare solida; (2x1punct=2 puncte)
c. Cate 2 puncte pentru precizarea oricaror dou a utiliz ari ale refrigerarii in schimbatoare de
caldura. 2x2puncte=4 puncte

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

a. cate 1 punct pentru mentionarea oricaror doua metode de predare-invatare pentru

formarea/dezvoltarea rezultatelor invatarii vizate; 2x1punct=2 puncte
b. - cate 2 puncte pentru precizarea oricarui avantaj al folosirii fiecareia dintre cele dou a metode
mentionate la punctul a; 2x2puncte=4 puncte
- cate 2 puncte pentru precizarea oricarui dezavantaj al folosirii fiecareia dintre cele dou a
metode mentionate la punctul a; 2x2puncte=4 puncte
c. Prezentarea modului in care utilizati una dintre metodele mai sus mentionate, in contextul dat
de rezultatele tnvatarii vizate; 5 puncte

2 puncte pentru raspuns corect, dar incomplet
d. - cate 1 punct pentru mentionarea denumirii fiecaruia dintre cele trei tipuri de itemi obiectivi;
3x1punct=3 puncte
- cate 1 punct pentru proiectarea fiecaruia dintre cele trei tipuri de itemi obiectivi pe baza

secven tei date; 3x1punct=3 puncte
- cate 2 puncte pentru baremul de evaluare si de notare pentru fiecare dintre cele trei tipuri de
itemi obiectivi proiectati; 3x2puncte=6 puncte

- cate 1 punct pentru baremul de evaluare si de notare, corect dar incomplet , pentru fiecare
dintre cele trei tipuri de itemi obiectivi proiectati; (3x1punct=3 puncte)
Nota. cate 1 punct pentru precizarea raspunsului corect din punct de vedere stiintific al informatiei
de specialitate pentru fiecare dintre cele trei tipuri de itemi obiectivi proiectati.
3x1punct=3 puncte
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