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Prob a scris a

INDUSTRIE ALIMENTARA
MAISTRI INSTRUCTORI

» Toate subiectele sunt obligatorii. Se acord  a 10 puncte din oficiu. Model
e Timpul de lucru efectiv este de 4 ore

SUBIECTUL | (30 de puncte)

1. In imaginea de mai jos, este prezentat amestecdtorul cu recircularea lichidului. 10 puncte
a. Denumiti reperele notate cu cifrele 1, 2, 3, 4, 5, in

imaginea alaturata;

b. Descrieti modul cum se realizeaza amestecarea
materialelor, corelandu-I cu constructia acestuia;

c. Precizati care sunt materialele ce se pot amesteca prin
recircularea lichidului.

I.2. Prezentati Sterilizarea din cadrul temei, Operafii si utilaje in industria alimentara dupa
urmatoarea structura:

10 puncte
a. Definiti operatia de sterilizare;
b. Precizati cinci factori care influenteaza operatia de sterilizare;
c. Mentionati un utilaj pentru operatia de sterilizare.
1.3. Tn imaginea de mai jos, este prezentatd moara cu ciocane:
10 puncte
a. Definiti operatia de maruntire;
b. Denumiti reperele notate cu cifrele 1, 2, 3, 4, 5, in 4
imaginea alaturata; 1
c. Mentionati metoda de maruntire specifica utilajului 2
prezentat;
d. Precizati domeniul de utilizare a utilajului moara cu 6 3
ciocane. ) -
3
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SUBIECTUL al ll-lea (30 de puncte)

Prezentati operatia de Sedimentarea din cadrul temei, Operafii si utilaje in industria alimentara
dupa urmatoarea structura:

a. Definiti operatia de sedimentare; 4

b. Denumiti reperele vasului florentin cu perete e /
despartitor notate de la 1 la 6 Tn imaginea alaturata; '
c. Mentionati modul de functionare a vasului florentincu | 3 -
perete despartitor din schita alaturata;

d. Prezentati patru factori care influenteaza
sedimentarea.

(o]

n/

5

SUBIECTUL al lll-lea (30 de puncte)

Secventa de instruire de mai jos face parte din programa scolara pentru clasa a X-a liceu—filiera
tehnologica, domeniul: Industrie alimentard, Anexa nr. 2 la OMEN nr. 3915 din 18.05.2017.

URI 3. Exploatarea utilajelor si
echipamentelor utilizate Tn
industria alimentar a

—_— — Continuturile Tnv atarii
Rezultate ale inv atarii (codificate ! !

conform SPP)

Cunostinte | Abilitati | Atitudini

3.1.6 3.2.2 3.3.6 Separarea amestecurilor:
3.24 3.3.7 Separarea materialelor solide prin sortare:
3.2.9 3.3.8 * Principii care stau la baza desfasurarii operatiei
3.2.10 (definitie, generalitati, factori de influenta)

« Utilaje folosite pentru sortarea materialelor solide

(constructie, functionare):

- Sita plana
- Tararul
(Cunostinte:
3.1.6 Separarea amestecurilor
]
Abilit ati:
3.2.2 ldentificarea tipului de operatie
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3.2.4 Identificarea aparatului/utilajului/instalatiei folosite Tn industria alimentara

3.2.9 Utilizarea corecta a vocabularului comun si a celui de specialitate

3.2.10 Comunicarea/raportarea rezultatelor activitatilor profesionale desfagurate

[.-]

Atitudini

3.3.6 Asumarea, in cadrul echipei de la locul de munca, a responsabilitatii pentru sarcina de lucru
primita

3.3.7 Manifestarea initiativei in rezolvarea unor situatii problema

3.3.8 Colaborarea cu membrii echipei de lucru, In scopul indeplinirii sarcinilor de la locul de munca

[...])

in scopul dezvolt arii rezultatelor inv  atarii din secven ta de mai sus:
a. proiectati o activitate de invatare, pentru dezvoltarea rezultatelor invatarii, avand in vedere:

- mentionarea oricaror doud metode de invatare centrate pe elev;

- argumentarea alegerii fiecareia dintre cele doua metode de invatare;

- descrierea organizarii activitatii de invatare;

- proiectarea unui item de tip intrebare structuratd nsotit de baremul de evaluare si de
notare, folosindu-se informatia de specialitate, prin care sa evaluati rezultatele Tnvatarii din
secventa data;

Nota. Se puncteaza raspunsul corect din punct de vedere stiintific.
b. mentionati cate doud mijloace de invatamant utilizate pentru fiecare dintre cele douad metode
alese la punctul a. argumentand alegerea fiecaruia dintre cele patru mijloace de invatamant.
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